Syltkakor

Smor 300 g
Socker 2,25dl
Vaniljsocker 1,5 msk
Aggula 1st
Vetemjol 6 dl

Till garnering sylt av hallon, jordgubb e d

e Lat smoret sta och mjukna i rumstemperatur nagon timme

e  Satt ugnen pa 175 grader

e Blanda ingredienserna utom mjolet med hjalp av elvisp med degkrokar. Se till att smeten blir
mycket val blandad

e Tillsatt mjolet och arbeta in det noggrannt med elvispens hjalp

e  Hall ut lite mj6l pa bakbordet och forma degen till en klump

e Dela klumpen i dtta delar

e Rulla en “korv” av varje del och dela med en tunn kniv upp “korven” i atta lika stora delar

e ligg de sma delarna pa en plat, sex eller sju i varje rad. Det ryms 32 smaklumpar pa en plat

e Mjola fingertoppen och gor fordjupningar i var och en av smaklumparna

e Pytsa ner lagom mycket sylt i fordjupningarna

e Gradda ca 12 minuter i nedre delen av ugnen tills en svag brun nyans kan anas

e Lat kallna till rumstemperatur pa platen

e  Flytta over till forvaringsburk, garna med en stekspade, och frys in



